
 

Ratafia Eugénie 
”L’apéritif local par excellence” 

 

 

 
 

Nous produisons cet apéritif traditionnel du Quercy 

à partir de notre jus de raisin auquel est rajouté de 

l’alcool obtenu par distillation de notre vin. 
 

 

 

 

 

 

Nom :   Ratafia Eugénie 

 

Catégorie :  Apéritif  traditionnel 

 

Degré Alcool :  Environ 16° 

 

Vinification : Obtenu tout simplement par addition d’eau de vie 

  (alcool de raisin) à du jus de raisin frais. 

 

Elevage :  En fûts de 5 vins et plus pendant 12 à 36 mois 

 

Formats : Disponible en bouteille penchée de 50 cl, conditionnée dans un coffret 

carton individuel. Suremballage de 6. 

Disponible également en bouteille de 75cl, conditionnée par 6. 

 

Bouchon :   A tête en liège aggloméré. 

 

Garde :   A déguster dès maintenant 

 

Service : Environ  8°C 
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