Jus de Raisin

Le pur jus de raisin pour les petits et les grands

Chateau FEugénie
Famille Couture
Riviére Haute 46140 Albas
tél +33 (0) 56530 73 51

fax +33(0) 5 652019 81
couture@cﬁareaueugenie‘com

www.cﬁat‘eaueugen fe.com

Nom : Jus de raisin Eugénie
Mode de
production : Issu de nos vignes, nos raisins sont pressés, puis le jus est

conditionné des la récolte par un prestataire de service. Vous
étes ainsi assurés de déguster un vrai jus de raisin ayant
conservé le maximum de fraicheur.

Formats : Disponible en tranquille et pétillant en bouteille de 75 cl

conditionnée par 6.
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Ou bien en fontaine sous vide de 3 litres.

Conservation : La_bouteille : Voir date limite de consommation sur la
capsule (3 ans maximum). Apreés ouverture, a
conserver au réfrigérateur et a consommer dans les 5

Jours.

La fontaine : Voir la date limite de consommation sur

K‘/ﬁ Pemballage, garder au réfrigérateur et a consommer
i dans les 4semaines sous vide).
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